Landes
krankenhaus

RHEIN-MOSEL-FACHKLINIK

Speisenplan vom 04.05. - 10.05.2026 (KW19)

Schule
Geniefsen mit Verantwortung
mit gutem Gewissen Klimafreundlich & nachhaltig Ihr Kiichenteam

Schule

Montag der, 4. Mai 2026
Béarlauchsuppe m.Tomatesesses
Penne-Nudel»
SolRRe m.Tomtenstickenssa.
geriebener Késes-
Rhabarberkompott.

430 kcal, 16 Elweit, 11g Fett, 60g KH
Dienstag der, 5. Mai 2026
gelber Erbsentopf m. Krauternssa.
1Roggenbrétchen
Eisdessertsazes
Rohkost St.Peter, Hasenfanger

391 kcal, 169 Eiweil3, 5g Fett, 57g KH

Mittwoch der, 6. Mai 2026
Spargelkraftbriihesse.
Putenkeulenstreifen Gyros-Arto.
Krauterreis v.Reissae
Krautsalat:zm.
Portion Erdbeeren

391 kcal, 30g Eiweil3, 8g Fett, 68g KH

Donnerstag der, 7 Mai 2026
Krautercremesuppesssas
gebackenes Schweineschnitzelsa.
ThymiansoRResa
Spargelspitzenassia
Salzkartoffel-
Obstsalat & Van-SoRResw

819 kcal, 31g Eweit, 32g Fett, 96 KH
Freitag der, 8 Mai 2026
Kraftbriihe v. Tomatenssa.
geb.Atlantik-Buttseeras
Cremesole v.Roten-Linsensc.as.
Dampfkartoffel.
Rote Betesalat m.Rapsol-«

Anderungen vorbehalten

Sonderkostformen, wie lactosefrei, glutenfrei, leichte Vollkost etc. sind gesondert anzufordern.
Siefindenim Intranet und als Aushang auf den Stationen die Liste der enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene.
Trotz aller Sorgfaltkbnnenwir nichtausschlieen, dass Spuren von Allergenen durch Kreuzkontaminationen enthalten sind.
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Geniefsen mit Verantwortung

Vanﬁl@J'E#Hltféerquarks,H,u

730 keal, 289 Eiweil, 41g Fett, 489 KH

Anderungen vorbehalten

Sonderkostformen, wie lactosefrei, glutenfrei, leichte Vollkost etc. sind gesondert anzufordern.
Siefindenim Intranet und als Aushang auf den Stationen die Liste der enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene.
Trotz aller Sorgfaltkbnnenwir nichtausschlieen, dass Spuren von Allergenen durch Kreuzkontaminationen enthalten sind.



