Landes
krankenhaus

RHEIN-MOSEL-FACHKLINIK
ANDERNACH

Speisenplan vom 27.08. - 02.09.2018 (KW35)
Schule

Geniefsen mit Verantwortung
Das Team der Kiiche wiinscht lhnen einen guten Appetit!

Schule

Montaq der, 27. Auqust 2018

Spargelcremesuppe#eras
Rindersaftgulasch»=-

Bio-Jerelli-Nudeln»a«
roter Zucchinisalatze:m
Bioquarkspeise mit Mangot=2##¢

615 kcal, 38g Eiweil3, 24g Fett, 54g KH

Dienstag der, 28. Auqust 2018

Kaltschale v.Bio Apfelsaft:
Kartoffel-Sesamtalerz:ziavaman
Fruchtige Bechamelsol3e#e+=e
Gemisemix-Flandernss«
Eisdessertuex
Rohkost

642 kcal, 11g EiweiR3, 24g Fett, 90g KH

Mittwoch der, 29. Auqust 2018

Cremesuppe Vv.Bio Sellerigss#sas
geb.Leberkés Bayrische-Artizssisaas
Majoransof3e=«
Rostkartoffeln-
Brechbohnensalat m.Bio Rapsolz=ms
Pflaumen

817 kcal, 20g Eiweil3, 559 Fett, 58g KH

Donnerstag der, 30 Auqust 2018

pass.Suppe v.Bio-Erbsen#as
pikanter Schweinelummer:2asas
Bio-Reis m.Curry2=»
Krautsalatz+z:sepxmu

Schokopudding Van.Sol3es+»

832 kcal, 299 Eiweil3, 32g Fett, 96g KH

Freitaq der, 31 Auqust 2018

Rindsbriihe m.Bio-Nudeln==
paniertes Hokifischfiletsesxas
Sauce Tatarz+2sonke
Salzkartoffel’
Rote Betesalat m.Bio Rapsol«

Hausgem.Himbeerquarke»

966 kcal, 39g EiweiR, 58g Fett, 549 KH

Anderungen vorbehalten

Sonderkostformen, wie lactosefrei, glutenfrei, leichte Vollkost etc. sind gesondert anzufordern.

Wir verwenden bestimmte Lebensmittel (z.B. Reis, Nudeln, Apfel) ausschlief3lich in Bio-Qualitat. Unser Rind- und Schweinefleisch
beziehen wir als Rohware ausschlief3lich aus Artgerechter Tierhaltung. Eine vollstéandige Liste unserer Bio-Produkte finden Sie im Intranet
und als Aushang auf den Stationen.

Dort finden sich auch die enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene. Spuren von Allergenen kénnen wir grundsétzlich nicht ausschlieen.



